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Unser Kunde ist eine auf Klein- und Mittelserien spezialisierte KundengieBerei in
Stdeuropa mit einer Jahreskapazitat von ca. 35.000t. Durch die EinfGhrung der
NETCore® Brechkerntechnik konnten die Produktionskosten deutlich reduziert

werden und somit die Wettbewerbsfahigkeit nachhaltig verbessert werden.
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NET-Technology®

NET-Technology'?

Ein wesentlicher Kostenanteil in den GieRBereien ent-
steht bei der Nachbearbeitung der Gussteile. Insbeson-
dere das prozesssichere und wirtschaftliche Trennen der
Speiserreste vom Gussteil stellt die GieBereien vor eine
zunehmende Herausforderung.

Ein ausreichend grofR dimensionierter Speiserhalsdurch-
messer tragt malgeblich zur prozesssicheren Speisung des
Gussteils bei, erhoht jedoch den Trennaufwand. Die Positio-
nierung von Speisern an sensiblen oder schwer zuganglichen

Stellen erschwert zudem den Trennvorgang.

Die NET-Technology® Produktldsungen wurden speziell fiir
die Kosten- und Leistungsoptimierung von Putzprozessen
in GieRereien entwickelt. Sie ermoglicht das prozesssichere
Entfernen von Speiserhalsen bis 150 mm mit konventionel-

len Werkzeugen innerhalb des regularen Produktionsablaufs.

Neben den rdumlichen Rahmenbedingungen kommt oft
hinzu, dass konventionelle Brechkerne, speziell im Eisenguss,
zu starken Penetrationen oder Versinterungen neigen. Dies
erhoht den Putzaufwand deutlich, da meist kein Abschla-
gen oder AbschielRen der Speiserreste ohne entsprechende
\lorarbeit wie Anschneiden oder Abbrennen moglich ist. Aus
diesem Grund hat GTP Schafer ein komplettes Portfolio an
Produktlosungen rund um die NET-Technology® entwickelt.
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NET-Technology”

Produktrange

NETCore®

Brechkerntechnologie, die individuell zusammen mit hoch
exothermen THERMO-Speisern oder konventionellen
zylindrisch reduzierten Exo-Iso-Faser-Speisern
verwendet wird. Das direkt auf der Gussoberflache
anliegende hoch-feuerfeste Gewebe gepaart mit der
starken Widerstandsfahigkeit des Brechkernmaterials
gegen Penetrationen und Verzerrungen stellt die Bildung
einer sauberen Sollbruchstelle entlang des gesamten

Speiserhalsquerschnittes sicher.

NETFrame®

11

Speziell entwickelt fiir das einfache Entfernen von grof3en
Seitenspeisern. Das NETFrame® wird in den Ubergang
von Speiserhalskalotte zum Bauteil - direkt an der
Bauteiloberflache - positioniert und bildet somit eine

definierte Sollbruchstelle des Seitenspeisers aus.

NETSleeve®

Entwicklt worden flir Anwendung von Kopfspeisern

in Handformereien. Hierbei kann auf eine leistungs-
reduzierende Einschnirung durch einen Brechkern
verzichtet werden, wobei das Entfernen des Speiserrestes
aufgrund des flachenbiindig angebrachten Gewebes
einfacher maglich ist.
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NETCore"

NETCore’
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Bei Speiserhalsdurchmessern > 80 mm wird das Abschlagen des
Speiserrestes meist deutlich erschwert. Zudem steigt mit groRerem
Speiserhalsdurchmesser das Risiko, dass der Speiserrest in das Gussteil
hineinbricht, was Ausschuss zur Folge haben kann. AuBerdem kommen
die meisten Abschussvorrichtungen bei einem Speiserhalsdurchmesser
von > 150 mm an ihre Grenzen. Fir diese Anwendungsfalle wurde die
Brechkerntechnik NETCore® entwickelt.

Hierbei verfligt der Brechkern lber ein hoch temperaturbestandiges
Gewebe in Hohe der Brechkerneinschnlrung, das die Materialstruktur
in der gewollten Brechebene gezielt schwacht und somit einen deutlich

reduzierten Krafteinsatz beim Abschlagen des Speiserrestes ermaglicht.

: ©

Putzkosten Ausschuss Abschlagen Deutliche
Reduzierung Reduzierung bis 450 mm Zeitersparniss

®)

Verringerte
Verletzungsgefahr

NETCore"

Hochtemperaturbestidndiges Gewebe

Sinterfreier Brechkern
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Fallstudie NETCore®

Kundenstimme

Problem: Das Abschlagen des Speiserrestes birgt aufgrund der Materialeigenschaften

ein hohes Risko des Hineinbrechens des Speiserrestes in das Bauteil unterhalb der

Bearbeitungszugabe.

Herausforderung: Entfernen des Speiserrestes im regularen Prozess ohne ein

Ausschleusen zu einer zusatzlichen Arbeitsstation.

Kunde

Gussteil
Werkstoff
GieBtemperatur
Gewicht

Speisungstechnik

Losung
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Europaische Handformerei
Lagerschale

SiMo

1.360°C

130 kg

Kopfspeiser

Verwendung eines TG-Speisers (T 11200 B60 NR20) mit NETCore” Technologie.

Speiserhalsdurchmesser 60 mm.

Vorteile mit NETCore®

,Durch NETCore" sind unsere Ausschusskosten
durch Putzfehler um mehr als 80% gesunken.
Die Prozesssicherheit ist mit konventionellen

Verfahren nicht erreichbar.”

Qualitdtsstellenleiter

Fallstudie NETCore®

Putzaufwand im Vergleich

Arbeitsschritte

Transportzeit zum Sageplatz
Einschneiden des Speiserhalses
Abschlagen

Schleifarbeiten

Gesamtzeit

Ergebnis

Reduzierung des Arbeitsaufwandes beim Entfernen des Speiserrestes sowie eine signifikante
Reduzierung der Ausschussquote. Der groRte Anteil der Ausschussquote bei diesem Bauteil entfiel auf

Putzfehler beim Entfernen des Speiserrestes.

Ohne NETCore’

1,5 min

4 min

0,5 min

2 min

8 min

Mit NETCore’

entfallt

entfallt

0,5 min

1 min

1,5 min

Gussteil mit Speiserresten vor dem Putzen

Abschlagstelle mit NETCore®
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